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IX. GASTROMASA ISTANBUL
INTERNATIONAL GASTRONOMY
CONFERENCE & EXHIBITION
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CHEF

hospıtalıty BARCHEF

www.gastromasa.com

Gastromasa’ya katılım için aşağıdaki ücretsiz davet kayıt linkine tıklayarak 

kayıt oluşturulması gerekmektedir.

https://www.gastromasa.com/kayit-olun-turob/

Kayıt formunu doldurduktan sonra, emailinize gelecek kayıt yazısında bulunan ilgili alana 

tıklayarak giriş için QR kartınızı oluşturabilirsiniz.

Dünya Yıldızl�ı
9. KEZ GASTROMASA

DESTEKLEYEN  K U R U L U Ş

GROUP

Türkiye ile dünya gastronomisi arasında köprü görevini sürdürmeye devam eden ve dünya 

Gastronomi etkinlikleri içerisinde ilk iki sırada yer alan, bu yıl 9. kez gerçekleştireceğimiz

 Gastromasa İstanbul Uluslararası Gastronomi Konferansı & Fuarı, 13-14 Kasım 2024 tarihlerinde 

“Legacy & Menu” teması çerçevesinde İstanbul’da Haliç Kongre Merkezi’nde 

kapılarını yeniden açıyor.

IX. Gastromasa İstanbul Uluslararası Gastronomi Konferansı & Fuarı içerisinde yer alacak

 Gastromasa Pastry, Gastromasa Hospitality ve Gastromasa Bar konseptleri, sektöre yön veren 

dünyaca ünlü gastronomi profesyonellerini aynı çatı altında bir araya getirecek.

Quique Dacosta, Massimiliano Alajmo, Eneko Atxa, Paolo Casagrande, Sven Wassmer, 

Jean-Philippe Blondet, Viki Geunes, Emmanuel Pilon, Leonor Espinosa, Enrique Olvera, Antonio 

Bachour, Carlo Cracco, Andrea Aprea, Søren Selin, Junghyun Park, Paco Roncero, Pía León, 

Amaury Bouhours, James Knappett, Patrick Roger gibi dünyaca ünlü şefler ve pastry şefleri, 

sommelierler ve miksolojistler, turizm ve ağırlama sektörünün önemli yatırımcıları ve 

profesyonelleri, fikir önderleri, ulusal ve uluslararası markalar Gastromasa’da yer alma 

fırsatına sahip olacak.

Siz de Gastromasa Konferansı’nda yerinizi alarak, bu eşsiz fırsatı deneyimlemeye hazır olun!

SUPAKSORN

JONGSIRI 

SORN

BANGKOK, THAILAND

JANAÍNA 

TORRES 

A CASA 

DO PORCO 

SÃO PAULO, BRAZIL

VIKI 

GEUNES

ZILTE

ANTWERP, BELGIUM

EMMANUEL 

PILON

LE LOUIS XV -

ALAIN DUCASSE

MONTE-CARLO, MONACO

JUNGHYUN 

PARK

ATOMIX

NEW YORK, USA

ENRIQUE 

OLVERA

PUJOL

MEXICO CITY, MEXICO

ANTONIO 

BACHOUR

BACHOUR

MIAMI, USA

PHILIPPE 

BERNACHON  

BERNACHON 

CHOCOLATS

LYON, FRANCE

QUIQUE 

DACOSTA

QUIQUE DACOSTA
 

DÉNIA, SPAIN

SVEN 

WASSMER

MEMORIES 

BAD RAGAZ, SWITZERLAND

ENEKO 

ATXA

AZURMENDI
 

LARRABETZU, SPAIN

JEAN-PHILIPPE 

BLONDET

ALAIN DUCASSE AT 

THE DORCHESTER

LONDON, UNITED KINGDOM

PAOLO

CASAGRANDE

LASARTE

BARCELONA, SPAIN

PACO 

RONCERO 

PACO RONCERO 

RESTAURANTE 

MADRID, SPAIN

PÍA 

LEÓN

KJOLLE

LIMA, PERU

AMAURY 

BOUHOURS

RESTAURANT LE MEURICE 

ALAIN DUCASSE

PARIS, FRANCE

THITID 

TASSANAKAJOHN

LE DU 

BANGKOK, THAILAND

SANTIAGO 

LASTRA  

KOL
LONDON, UNITED KINGDOM

SANG-HOON 

DEGEIMBRE

L’AIR DU TEMPS

LIERNU, BELGIUM

MITSUHARU 

TSUMURA

MAIDO

LIMA, PERU

JAIME 

PESAQUE 

MAYTA

LIMA, PERU

KARIME 

LÓPEZ  

GUCCI OSTERIA DA 

MASSIMO BOTTURA

FLORENCE, ITALY

SANTIAGO 

FERNÁNDEZ

MAZ

TOKYO, JAPAN

LEONOR 

ESPINOSA

LEO

BOGOTÁ, COLOMBIA

JANICE 

WONG

2AM : DESSERTBAR

JANICE WONG
 

SINGAPORE

BEGOÑA 

RODRIGO

LA SALITA
 

VALENCIA, SPAIN

NIKLAS 

EKSTEDT  

EKSTEDT

STOCKHOLM, SWEDEN

DANIELE 

SPERINDIO

ART DI

DANIELE SPERINDIO

SINGAPORE

HANS

NEUNER

OCEAN 

ALGARVE, PORTUGAL

ANDREA

APREA

ANDREA APREA
 

MILAN, ITALY

CARLO

CRACCO

CRACCO IN GALLERIA
 

MILAN, ITALY

FRANCO

PEPE  

PEPE IN GRANI

CAIAZZO, ITALY

RENÉ

FRANK

GAGGAN

BANGKOK, THAILAND

SØREN 

SELIN  

RESTAURANT AOC
 

COPENHAGEN, DENMARK

VICKY 

SEVILLA

ARRELS 

RESTAURANT
 

SAGUNTO, SPAIN

ENDO

KAZUTOSHI

ENDO AT

THE ROTUNDA
 

JAMES 

KNAPPETT

KITCHEN TABLE

LONDON, UNITED KINGDOM

 
ValEncia, unıtEd kıngdom

ALBERT 

RAURICH

DOS PALILLOS

BARCELONA, SPAIN

PEPE 

SOLLA

RESTAURANTE SOLLA

POIO, PONTEVEDRA,

SPAIN

JOÃO 

OLIVEIRA  

VISTA

RESTAURANTE

PORTIMÃO, PORTUGAL

GIANLUCA 

FUSTO

FUSTO MILANO

MILANO, ITALY

AITOR

ARREGI

ELKANO

GETARIA, SPAIN

NICOLAS 

ROUZAUD

THE CONNAUGHT 

PATISSERIE BY 

NICOLAS ROUZAUD

LONDON, UNITED KINGDOM

NICOLAI 

NØRREGAARD

KADEAU

COPENHAGEN, DENMARK

MASSIMILIANO 

ALAJMO

LE CALANDRE
 

RUBANO, ITALY

THIBAULT 

HAUCHARD

CLARIDGE’S

LONDON, UNITED KINGDOM

FRANCESCO

BRUTTO

VENISSA

VENICE, ITALY

JOXE MARI

AIZEGA

BASQUE 

CULINARY CENTER

SAN SEBASTIÂN, SPAIN

THOMAS 

BÜHNER

CONSULTANT CHEF

DÜSSELDORF, GERMANY

RODOLFO 

GUZMÁN

BORAGÓ

SANTIAGO, CHILE

PATRICK 

ROGER 

PATRICK

ROGER
 

PARIS, FRANCE

GRÉGOIRE 

BERGER

OSSIANO

DUBAI, UAE

CHIARA

PAVAN

VENISSA

VENICE, ITALY

LONDON, UNITED KINGDOM

TAKAHIKO

KONDO

GUCCI OSTERIA DA

MASSIMO BOTTURA 

FLORENCE, ITALY

https://www.gastromasa.com/kayit-olun-turob/



